
   

   

 

 

Concurs de cuina “Col·lectivitats saludables i sostenibles” (2a 
edició). Menjadors Ecològics organitza la segona edició del 

concurs de cuina de propostes gastronòmiques que tinguin com a 
protagonistes hortalisses de temporada i llegums. El concurs està 

obert a xefs d’escoles, hospitals, residències, menjadors laborals… 

Les inscripcions són fins el 28 de febrer i el concurs es durà a terme 
el 25 de març. Consulteu les bases i més informació 

 

  
 

 

Baròmetre de seguretat alimentària a Catalunya 2022. El 15 de 
febrer es presentaran les noves dades sobre els coneixements de 

la població Catalana en Seguretat Alimentària, la percepció dels 

riscos relacionats amb els aliments i els nous hàbits de consum. 
Vegeu el programa de la jornada i l’informe de resultats. 

 

  
 

 

"Menjadors escolars més sans i sostenibles" rep guardons. El 
projecte, liderat per l'Agència de Salut Pública de Barcelona, ha 

guanyat dos premis: un premi en l'àmbit educatiu de la XV Jornada 

del PAAS (ASPCAT) i un premi a la promoció d'una alimentació 
saludable en l'àmbit escolar en el marc dels XV Premis de 

l'Estratègia Naos (AESAN).  Informació del projecte. 
 

  
 

 

Calendari de temporada del menjador escolar de la Comunitat 
Valenciana. Justícia Alimentària, amb el suport de la Generalitat 
Valenciana, ha llançat un calendari de temporada per conscienciar 

i educar sobre la importància de consumir aliments de proximitat i 

de temporada, i així contribuir a reduir la petjada mediambiental de 
l’alimentació en els centres educatius. El calendari arreplega les 

fruites, les hortalisses i els peixos més característics de cada 

temporada. Consulteu informació  i descarregueu-vos el 
calendari complet.  
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Llotja de Productes de Proximitat. El projecte “llotges”, liderat 
per la Federació d´Empresaris Productors de Venda de Proximitat 

de Catalunya i l'Institut del Patrimoni Culinari Català, promou un 

model innovador de plataforma de compra de productes de 
proximitat pels menjadors de les col·lectivitats, just i sostenible. 

Actualment té una “llotja” a la Noguera i es vol estendre per tot el 

territori català. Consulteu l’entrevista a Llorenç Llop, un dels 
principals promotors del projecte. 

 

  
 

 

Ajuts Estratègia Alimentària de Catalunya. Compten amb 9 

línies per millorar el sistema alimentari català en sostenibilitat 

ambiental, social i econòmica. La línia 6 està dedicada a la 
prevenció de pèrdues i malbaratament alimentaris. 

S'admetran sol·licituds fins el 27 de febrer. Més informació. 
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